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(54) Способ получения охмеленного пивного сусла 

(57) Формула изобретения 
Способ получения сусла, включающий смешивание дробленого солода с водой, 

затирание, осахаривание и фильтрование, отличающийся тем, что на стадии 
осахаривания 58 % от общего количества затора перекачивают в фильтрационный чан 
для проведения самофильтрации, одновременно с этим оставшуюся часть затора 
нагревают в заторном чане до 70°С с выдержкой в течение 25-30 мин, а потом доводят 
до кипения и кипятят 15 мин, после чего указанные части объединяют и проводят 
полное осахаривание при температуре 70-74°С в течение 50-60 мин с одновременным 
продолжением самофильтрации при указанной температуре, с дальнейшей фильтрацией 
и выщелачиванием остатков сахара из дробины горячей водой 5-6 равными порциями 
с температурой 70-75°С. 

(56) (продолжение): 
С.238-244. SU 258224 А1, 05.09.1976. 

73 

м 
- ч 

СО 

К) 
•Рь 

О 

Стр.: 1 


