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(54) Способ производства функциональных вареных колбас 

(57) Формула изобретения 
Способ производства функциональных вареных колбас, предусматривающий 

разделку, обвалку и жиловку сырья, измельчение, посол, приготовление фарша, 
формование колбасных батонов, вязку, осадку и термическую обработку батонов, 
отличающийся тем, что на стадии приготовления фарша добавляют гидратированную 
биологически активную добавку из смеси дикорастущих растений эспарцета и клевера 
в соотношении 1:1 при следующем соотношении исходных компонентов, мае. %: 

Говядина жилованная первого сорта 50,0 
Свинина жилованная полужирная 30,0 
Биологически активная добавка из смеси 
дикорастущих растений 10,0 
Вода для гидратации 10,0 
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