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(54) СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ОСЕТИНСКОГО ПИРОГА С НАЧИНКОИ 

(57) Формула изобретения 
Способ приготовления осетинского пирога с начинкой, включающий приготовление 

теста и начинки с внесением в нее добавки растительного происхождения, отличающийся 
тем, что в начинку в качестве растительного компонента вводят измельченные листья 
звездчатки средней (мокрицы) при следующем соотношении исходных компонентов, 
г: 

Сыр свежий осетинский 100-150 
Листья звездчатки средней (мокрицы) 
Лук зеленый 
Укроп зеленый 
Сметана 
Соль 

250-300 
100-130 

50-80 
40-50 

5-7 

Стр.: 1 


