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: - С т.хоб производства специализированных рыбных полуфабрикатов для школьного питания 

(57) Формула изобретения 
Способ производства специализированных рыбных полуфабрикатов для школьного 

питания, предусматривающий подготовку рыбного сырья и компонентов, измельчение 
мяса рыбы и замоченного в молоке мякиша черствого пшеничного хлеба через 
мясорубку с паштетной решеткой, перемешивание и протирание фаршевой системы, 
приготовление фарша, формование полуфабриката, панировку, упаковку и 
замораживание, отличающийся тем, что на стадии приготовления фарша добавляют 
пищевую добавку из смеси дикорастущих растений клевера и эспарцета при следующем 
расходе мае. ч.: 

Треска 70 
Пищевая добавка из смеси дикорастущих 
растений клевера и эспарцета 10 
Хлеб пшеничный 24 
Молоко 32 
Сухари 12 

Стр.: 1 


