
Основной

+ обеспечение деятельности структурного подразделения

+

организационно-технологическое обеспечение производства солода,
продукции бродильных производств и виноделия, безалкогольных
напитков на автоматизированных технологических линиях (по
выбору)

+
лабораторный контроль качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства
продуктов питания из растительного сырья

организационно-технологическое обеспечение производства хлеба,
хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на
автоматизированных технологических линиях (по выбору)

Год начала подготовки (по учебному плану)2023
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Квалификация: Техник-технолог

Форма обучения: Очная

Срок получения образования по ОП: 2 г. 10 м.

Уровень образования, необходимый для приема на обучение:
среднее общее образование

Виды деятельности

ведение технологического процесса производства хлеба,
хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на
автоматизированных технологических линиях (по выбору)

ведение технологического процесса производства солода, продукции
бродильных производств и виноделия, безалкогольных напитков на
автоматизированных технологических линиях (по выбору)
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Сем. 5
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Курс 3

Сем. 6 Всего
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Сем. 3

Курс 2

Сем. 4 Всего

14 17
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Защита выпускной квалификационной
работы

Подготовка к государственному
экзамену

Проведение государственного
экзамена

Каникулы

Промежуточная аттестация

Подготовка выпускной
квалификационной работы
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каникулы)
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Сводные данные

Обучение по дисциплинам и
междисциплинарным курсам

Учебная практика

Производственная практика (по
профилю специальности)
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(преддипломная)
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- - - Форма контроля Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Диф.
зачет

КР Др
Экспер
тное

По
плану

С преп. СР ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

СОО.Среднее общее образование

+ СОО.01 Базовые дисциплины

+ СОО.02 Профильные дисциплины

+ СОО.03 Предлагаемые ОО

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3540 744 180 3188 1276 612 510 257 253 102 900 744 258 484 2 120 36 612 492 198 292 2 84 36 864 726 237 467 20 2 102 36 612

СГЦ.Социально-гуманитарный цикл 731 731 604 127 481 250 384 320 155 165 64 96 80 80 16 68 56 2 54 12 82 68 68 14 59

+ СГЦ.01 История России 1 60 60 48 12 40 20 60 48 34 14 12

+ СГЦ.02
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

6 12345 217 217 193 24 137 80 55 51 51 4 44 40 40 4 32 28 28 4 38 34 34 4

+ СГЦ.03 Безопасность жизнедеятельности 1 80 80 68 12 68 12 80 68 51 17 12

+ СГЦ.04 Физическая культура 12345 6 248 248 193 55 150 98 63 51 2 49 12 52 40 40 12 36 28 2 26 8 44 34 34 10

+ СГЦ.05 Основы финансовой грамотности 1 63 63 51 12 43 20 63 51 34 17 12

+ СГЦ.06 Основы бережливого производства 1 63 63 51 12 43 20 63 51 34 17 12

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 834 834 663 135 36 348 486 228 190 102 88 38 284 200 98 100 2 48 36 160 140 84 56 20 100 85 51 34 15

+ ОПЦ.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

2 1 182 182 114 32 36 122 60 68 54 34 20 14 114 60 38 20 2 18 36

+ ОПЦ.02 Процессы и аппараты пищевых производств 4 3 180 180 155 25 120 60 80 70 42 28 10 100 85 51 34 15

+ ОПЦ.03 Автоматизация технологических процессов 3 80 80 70 10 50 30 80 70 42 28 10

+ ОПЦ.04
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

2 76 76 60 16 56 20 76 60 20 40 16

+ ОПЦ.05
Метрология, стандартизация и подтверждение
качества

1 80 80 68 12 80 80 68 34 34 12

+ ОПЦ.06 Основы аналитической химии 2 1 174 174 148 26 174 80 68 34 34 12 94 80 40 40 14

+ ОПЦ.07 Охрана труда 6 62 62 48 14 62

ПЦ.Профессиональный цикл 2683 2683 2273 266 144 2143 540 520 464 160 304 56 384 296 112 182 2 52 36 682 573 186 365 20 2 73 36 553

+ ПМ.01

Ведение технологического процесса и
организационно-технологическое
обеспечение производства хлеба,
хлебобулочных, макаронных и
кондитерских изделий на
автоматизированных технологических
линиях

35
23444

5
22345

5
920 920 766 118 36 706 214 260 232 80 152 28 196 148 56 91 1 30 18 320 278 102 176 42

+ МДК.01.01
Технология производства хлеба, хлебобулочных
и кондитерских изделий

3 4 2 302 302 232 52 18 192 110 94 80 40 40 14 124 84 42 41 1 22 18 84 68 34 34 16

+ МДК.01.02 Технология производства макаронных изделий 45 124 124 99 25 90 34 64 51 34 17 13

+ МДК.01.03
Оборудование для производства хлеба,
хлебобулочных, макаронных и кондитерских
изделий

4 235 224 224 183 41 154 70 94 80 40 40 14 36 28 14 14 8 64 51 34 17 13

+ УП.01.01 Учебная практика по модулю ПМ.01 3 36 36 36 36 36 36 36

+ ПП.01.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.01

245 216 216 216 216 72 72 72 108 108 108

+ ПМ.01.01(К) Экзамен по модулю ПМ.01 5 18 18 18 18

+ ПМ.02

Ведение технологического процесса и
организационно-технологическое
обеспечение производства солода,
продукции бродильных производств и
виноделия, безалкогольных напитков на
автоматизированных технологических
линиях

34 23444 4 223 810 810 675 81 54 632 178 260 232 80 152 28 188 148 56 91 1 22 18 362 295 84 189 20 2 31 36

+ МДК.02.01
Технология и оборудование винодельческого
производства

3 4 4 2 320 320 255 47 18 230 90 94 80 40 40 14 86 56 28 27 1 12 18 140 119 50 48 20 1 21

+ МДК.02.02
Технология и оборудование производства
солода, пива и безалкогольных напитков

4 23 238 238 204 34 150 88 94 80 40 40 14 66 56 28 28 10 78 68 34 33 1 10

+ УП.02.01 Учебная практика по модулю ПМ.02 3 36 36 36 36 36 36 36

+ ПП.02.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.02

24 180 180 180 180 72 72 72 108 108 108

+ ПМ.02.01(К) Экзамен по модулю ПМ.02 4 36 36 36 36 36 36

+ ПМ.03

Лабораторный контроль качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции в процессе
производства продуктов питания из
растительного сырья

6 566 6 5 302 302 260 24 18 248 54

+ МДК.03.01
Контроль качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции

6 6 5 176 176 152 24 122 54

+ УП.03.01 Учебная практика по модулю ПМ.03 5 36 36 36 36

+ ПП.03.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.03

6 72 72 72 72

+ ПМ.03.01(К) Экзамен по модулю ПМ.03 6 18 18 18 18

+ ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного
подразделения

5 5 5 205 205 168 19 18 165 40

+ МДК.04.01
Планирование, организация и контроль
производственного процесса

5 115 115 96 19 75 40

+ ПП.04.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.04

5 72 72 72 72

+ ПМ.04.01(К) Экзамен по модулю ПМ.04 5 18 18 18 18

+ ПМ.05
Выполнение работ по одной или
нескольким профессиям рабочих,
должностям служащих

6 66 56 302 302 260 24 18 248 54

+ МДК.05.01 13321 Лаборант химического анализа 56 176 176 152 24 122 54

+ УП.05.01 Учебная практика по модулю ПМ.05 6 36 36 36 36

+ ПП.05.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.05

6 72 72 72 72

+ ПМ.05.01(К) Квалификационный экзамен по модулю ПМ.05 6 18 18 18 18

+ ПДП.00 Производственная практика (преддипломная) 6 144 144 144 144

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216

+ 00(Гп) Подготовка к демонстрационному экзамену 6 36 36 36 36

+ 00(Дп) Подготовка дипломной работы 6 72 72 72 72

План Учебный план ППССЗ СПО 'ТППР - 11 кл.plx', код направления 19.02.11, год начала подготовки 2023



Курс 3

Семестр 5 Семестр 6
Закрепленная кафедра

Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Код Наименование

36 612 504 134 36 332 2 72 36 864 564 96 24 426 16 2 264 36

59 48 2 46 11 42 32 32 10

28 24 24 4 20 16 16 4

31 24 2 22 7 22 16 16 6

62 48 32 16 14

62 48 32 16 14

36 553 456 132 36 286 2 61 36 544 484 64 24 378 16 2 24 36

144 108 36 71 1 18 18

60 48 24 23 1 12

30 24 12 12 6

36 36 36

18 18

120 108 24 12 72 12 182 152 32 8 95 16 1 12 18

84 72 24 12 36 12 92 80 32 8 23 16 1 12

36 36 36

72 72 72

18 18

205 168 48 119 1 19 18

115 96 48 47 1 19

72 72 72

18 18

84 72 24 24 24 12 218 188 32 16 139 1 12 18

84 72 24 24 24 12 92 80 32 16 31 1 12

36 36 36

72 72 72

18 18

144 144 144

216 216

36 36

72 72
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- - - Форма контроля Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Диф.
зачет

КР Др
Экспер
тное

По
плану

С преп. СР ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт

+ 00(Г) Проведение демонстрационного экзамена 6 36 36 36 36

+ 00(Д) Защита дипломной работы 6 72 72 72 72

План Учебный план ППССЗ СПО 'ТППР - 11 кл.plx', код направления 19.02.11, год начала подготовки 2023



Курс 3

Семестр 5 Семестр 6
Закрепленная кафедра

Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого С преп. Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Код Наименование

36 36

72 72

План Учебный план ППССЗ СПО 'ТППР - 11 кл.plx', код направления 19.02.11, год начала подготовки 2023
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