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Излагается методика выполнения курсовой работы студентами, обучаю-
щихся по специальности 36.05.01 Ветеринария, квалификация «Ветеринар-
ный врач».

Методические указания предназначены для студентов 4 курса очной фор-
мы обучения специальности 36.05.01 Ветеринария для выполнения  курсо-
вой работы по дисциплине «Ветеринарно-санитарная экспертиза» в соответ-
ствии с Федеральным государственным образовательным стандартом выс-
шего образования.

Рекомендовано учебно-методическим советом ФГБОУ ВО Горский ГАУ
в качестве методических указаний по выполнению курсовой работы

(24 июня 2025 г., протокол № 2).

ВВЕДЕНИЕ

Требования государственного образовательного стандарта по кур-
су «Ветеринарно-санитарная экспертиза» предусматривают подго-
товку специалиста ветеринарного врача, который владеет теорети-
ческими знаниями и практическими навыками по проведению вете-
ринарно-санитарной экспертизы продуктов животного и раститель-
ного происхождения, выдаче обоснованного заключения об их каче-
стве, осуществлению контроля ветеринарно-санитарного состояния
предприятий по переработке продуктов и сырья животного проис-
хождения и обеспечению выпуска доброкачественной продукции.

Одной из наиболее эффективных форм самостоятельной работы
в высшем учебном заведении является выполнение студентами кур-
совых работ по различным дисциплинам. Целью этих работ являет-
ся систематизация, углубление и закрепление знаний по соответству-
ющим разделам программы. Изучение материала, его сбор, оформ-
ление и защита курсовой работы способствует получению студен-
том дополнительных знаний, развитию навыков работы с норматив-
ными документами и научной литературой, развитию самостоятель-
ного мышления и умелого практического применения теоретических
знаний для решения производственных вопросов, освоению методов
научных исследований.

Курсовая работа по дисциплине ветеринарно-санитарная экспер-
тиза является одной из форм активного изучения студентами этой
дисциплины. Выполнение данной работы помогает получить студен-
ту более глубокие знания по дисциплине и приобрести практические
навыки по методикам проведения ветеринарно-санитарной экспер-
тизы и проведению профилактических мероприятий против пищевых
отравлений, инфекционных и инвазионных болезней, особенно зооан-
тропонозных.

Выполнение курсовой работы осуществляется в 1 семестре 4 года
обучения. Все вопросы, касающиеся выполнения работы, согласо-
вываются с преподавателем. Под курсовой работой понимается ком-
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плекс задач, самостоятельно решаемых студентом под контролем
преподавателя. При выполнении курсовой работы студент выбирает
тему, составляет план, собирает и обрабатывает теоретический ма-
териал, ознакамливается с методиками проведения ветеринарно-са-
нитарных исследований и технологией производства исследуемых
продуктов и т.д.

При этом студенты должны знать:
- задачи ветеринарно-санитарной экспертизы, ее задачи и роль
для формирования ветеринарно-санитарного эксперта и ветери-
нарного врача;
- технологию и гигиену первичной переработки сельскохозяй-
ственных животных и птиц;
- особенности проведения диагностики инфекционных и инвази-
онных заболеваний животных и птиц в условиях боенского пред-
приятия;
- эпидемиологическую роль различных пищевых продуктов жи-
вотного происхождения в возникновении инфекционных, инвазион-
ных и других заболеваний;
- заболевания и состояния животных и птиц, при которых их не
допускают к убою на мясо;
- возбудителей инфекционных и инвазионных заболеваний, их
характеристику и устойчивость к природным условиям, воздей-
ствию физических и химических факторов;
- ветеринарно-санитарную оценку туш и органов животных, птиц
и рыб при инфекционных, инвазионных и других заболеваниях;
- основы товароведения, клеймения и консервирования мяса и
мясопродуктов;
- основы стандартизации и сертификации продуктов животновод-
ства;
- надежные в санитарном отношении и экономически выгодные
способы обезвреживания продуктов животного происхождения;
- надежные средства и способы проведения дезинфекции, де-
зинсекции и дератизации боенских, мясоперерабатывающих, мо-
локопереработывающих и других предприятий при обнаружении
болезней инфекционной этиологии.
Студенты должны владеть:
- методикой проведения предубойного осмотра животных и птиц;

- методикой послеубойной ветеринарно-санитарной экспертизы
туш и органов сельскохозяйственных и диких животных;
- методикой проведения трихинеллоскопии компрессорным спо-
собом;
- органолептическими и физико-химическими методами иссле-
дований мяса для выявления мяса больных животных;
- органолептическими и физико-химическими методами иссле-
дования мяса для определения свежести
- органолептическими и физико-химическими методами иссле-
дования пищевых животных жиров и растительных масел, яиц и
меда;
- органолептическими и физико-химическими методами иссле-
дований молока и молочных продуктов;
- методами установления видовой принадлежности мяса;
- методами проведения бактериологического исследования мяса
и мясных продуктов.
Студенты должны иметь практические навыки:
- по приему и сдаче животных и птиц на боенские предприятия,
проведению предубойного сомотра и подготовки к убою;
- по организации и проведению ветеринарно-санитарного после-
убойного осмотра туш и внутренних органов животных и птиц;
- по отбору проб, их консервированию, упаковыванию и отправ-
лению в ветеринарную лабораторию для проведения исследова-
ний;
- по проведению бактериоскопических исследований проб (при-
готовлению мазков-отпечатков с их окраской);
- по проведению ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов
животного и растительного происхождения с обоснованным зак-
лючением об их санитарном состоянии;
- по проведению санитарной экспертизы продуктов раститель-
ного происхождения;
- по проведению ветеринарно-санитарной экспертизы меда и
других продуктов пчеловодства.
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1. ТЕМАТИКА КУРСОВЫХ РАБОТ

Студент выбирает тему курсовой работы, которая соотвествует
требованиям ветеринарно-санитарной экспертизы и является акту-
альной в вопросах качества и ветеринарно-санитарного состояния
пищевых продуктов животного (растительного) происхождения. При
выполнении работы студенту необходимо тщательно и всесторонне
изучить литературные источники, при наличии возможности отрабо-
тать практические навыки по выбранной теме в условиях производ-
ства или лаборатории кафедры.

С этой целью студент провсодит анализ собранного материала и
выделяет более важные и актуальные моменты и разработки в об-
ласти ветеринарно-санитарной экспертизы, обрабатывает статисти-
ческий материал.

Курсовая работа, выполненная на высоком уровне, может реко-
медоваться кафедрой для доклада на студенческой конференции уни-
верситета или для проведения дополнительных исследований с це-
лью выполнения и оформления выпускной квалификационной рабо-
ты.

Тему курсовой работы студент может выбрать из представлен-
ного в данном пособии списка. Выполненная работа должна соот-
ветствовать требованиям ветеринарно-санитарной практики и осве-
щать актуальные вопросы. Работа может быть выполнена в разных
формах, что зависит от уровня научных интересов студента и предо-
ставившихся ему возможностей.

Курсовые работы по организации, проведению убоя
и ветеринарно-санитарной экспертизы при переработке
животных (крупного и мелкого рогатого скота, свиней,
птицы, кроликов и т.д.) в условиях убойного пункта

(санитарного убойного пункта, мясокомбината и т.д.)
1. Значение предубойного ветеринарного осмотра животных и пти-

цы. Организация и методика его проведения.
2. Современные технологические линии по убою и переработке сель-

скохозяйственных животных.

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и внутренних органов
крупного рогатого скота. Ее организация и методика проведения
на примере мясоперерабатывающего предприятия (мясокомби-
нат, бойня, убойный пункт, сельскохозяйственное предприятие).

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и внутренних органов
свиней. Ее организация и методика проведения на примере мясо-
перерабатывающего предприятия (мясокомбинат, бойня, убойный
пункт, сельскохозяйственное предприятие).

5. Приемка, предубойный ветеринарно-санитарный осмотр, техноло-
гия убоя и переработки птицы на примере птицеперерабатываю-
щего предприятия (птицекомбинат, цех убоя птицы при птицефаб-
рике).

6. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и внутренних органов
птицы. Ее организация и методика проведения на примере птице-
перерабатывающего предприятия (птицекомбинат, цех убоя пти-
цы при птицефабрике).

7. Предубойный осмотр кроликов и нутрий. Особенности убоя кроли-
ков и нутрий и переработка их тушек.

8. Подворный убой сельскохозяйственных животных и пицы. Орга-
низация и проведение ветеринарно-санитарного контроля туш и
внутренних органов при подворном убое (на примере населенного
пункта).

9. Правила добычи диких промысловых животных и пернатой дичи.
Особенности проведения ветеринарно-санитарного осмотра туш
и внутренних органов диких животных и пернатой дичи (лось, олень,
медведь, сайгак и др.)

Курсовые работы по морфологическим и биохимическим
особенностям мяса различных животных, птиц, рыб

1. Особенности морфологического и химического состава мяса сель-
скохозяйственных животных. Товароведение и стандартизация
мяса.

2. Сущность процесса ферментации мяса. Факторы, влияющие на
созревание мяса.

3. Послеубойные изменения в мясе и мясопродуктах, возникающие
при неправильном хранении.
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4. Определение видовой принадлежности мяса. мыетоды выявления
фальсификации (на примере определенного вида).

5. Особенности морфологического и химического состава мяса сель-
скохозяйственной птицы. Товароведение и стандартизация мяса
птицы.

6. Особенности морфологического и химического состава мяса кро-
ликов и нутрий. Особенности ферментации мяса.

7. Особенности морфологического и химического состава мяса ди-
ких промысловых животных и пернатой дичи. Особенности фер-
ментации мяса (на примере одного вида).

8. Особенности морфологии и химического состава мяса рыб. Вете-
ринарно-санитарная оценка и определение свежести рыбы.

9. Особенности морфологического и химического состава мяса мор-
ских млекопитающих. Ветеринарно-санитарная оценка и опреде-
ление свежести.

10. Особенности морфологического и химического состава мяса вод-
ных беспозвоночных животных. Ветеринарно-санитарная оцен-
ка и определение свежести.

Темы курсовых работ по ветеринарно-санитарной
экспертизе и оценке продуктов при различных болезнях

и отравлениях животных
1. Сибирская язва, ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка мяса

и других продуктов убоя.
2. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и молока круп-

ного рогатого скота при туберкулезе.
3. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и молока при

бруцеллезе.
4. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и молока при

листериозе.
5. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и молока при

лептоспирозе.
6. Ящур, ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка мяса и других

продуктов убоя.
7. Сап, ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка мяса и других

продуктов убоя.

8. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и молока круп-
ного рогатого скота при лейкозе.

9. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и молока при
псевдотуберкулезе.

10. Сальмонеллез, ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка мяса
и других продуктов убоя.

11. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и молока при
пастереллезе.

12. Классическая и Африканская чума свиней, ветеринарно-санитар-
ная экспертиза и оценка мяса и других продуктов убоя.

13. Рожа свиней, ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка мяса
и других продуктов убоя.

14. Бешенство, ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка мяса и
других продуктов убоя.

15. Столбняк, ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка мяса и
других продуктов убоя.

16. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при актино-
микозе.

17. Инфекционный ринотрахеит крупного рогатого скота, ветеринар-
но-санитарная экспертиза и оценка мяса и других продуктов убоя.

18. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при гриппе
птиц, болезнях Гамборо и Марека.

19. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при сальмо-
неллезе, пуллорозе и колибактериозе птицы

20. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при кокци-
диозе и стрептококкозе птицы.

21. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при цисти-
церкозе крупного рогатого скота.

22. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при цисти-
церкозе свиней.

23. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при трихи-
неллезе.

24. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при эхино-
коккозе, фасциолезе и дикроцелиозе животных

25. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при гемос-
поридиозах и токсоплазмозе животных.
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26. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при сарко-
цистозе и диктиокаулезе животных.

27. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при болез-
нях незаразной этиологии.

28. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных
при отравлениях и обработках ветеринарными препаратами.

29. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя кроликов при
инфекционных болезнях.

30. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных
при вынужденном убое.

31. Пищевые токсикоинфекции сальмонеллезной этиологии. Санитар-
ная оценка продуктов и профилактические мероприятия.

32. Пищевые токсикоинфекции, вызываемые условно-патогенной
микрофлорой. Санитарная оценка продуктов и профилактичес-
кие мероприятия.

33. Пищевые токсикозы, стафилококковой и стрептококковой этио-
логии. Санитарная оценка продуктов и профилактические ме-
роприятия.

34. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы при обнаружении ин-
фекционных болезней.

35. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы при обнаружении ин-
вазионныхболезнях, передающихся человеку через мясо рыб.

36. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы при обнаружении ин-
вазионных болезнях, не передающихся человеку через мясо рыб.

37. Ветеринарно-санитарная экспертиза тушек и органов кроликов
при незаразных заболеваниях.

38. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса животных, птицы и
рыбы при радиационных поражениях.

39. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока, полученного от жи-
вотных, больных инфекционными болезнями.

40. Роль молока как возможного источника инфекционных болезней
и токсикоинфекций у человека. Ветеринарно-санитарная экспер-
тиза молока, полученного от животных, больных инфекционны-
ми болезнями.

41. Ветеринарно-санитарная оценка молока, полученного от живот-
ных, больных маститом, его выявление.

42. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока при незаразных и
эндемических болезнях и полученного от животных из зон про-
мышленных выбросов.

43. Пастеризация молока и др. Виды обеззараживания молока, полу-
ченного от больных животных. Режимы и контроль над эффек-
тивностью обеззараживания молока. Оборудование, необходимое
для обеззараживания молока. Изменение молока при различных
режимах тепловой обработки и последующем хранении.

44. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов пчеловодства при
болезнях пчел и обработке их антибиотиками.

Курсовые работы по технологии производства,
ветеринарно-санитарной экспертизе и оценке

продуктов питания
1. Консервирование мяса и мясных продуктов низкими температура-

ми. Ветеринарно-санитарный контроль на холодильниках.
2. Основы технологии  и ветеринарно-санитарная экспертиза солони-

ны.
3. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза мясных

баночных консервов.
4. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза колбас-

ных изделий (на приеме определенного вида колбасных изделий).
5. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза копче-

ностей.
6. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза ветчин-

но-штучных изделий.
7. Гигиена получения молока и его первичная обработка на молочно-

товарной ферме.
8. Основы технологии, гигиена производства и ветеринарно-санитар-

ная экспертиза молока (на молокозаводе или молокоперерабаты-
вающем предприятии).

9. Молоко разных видов сельскохозяйственных животных и его раци-
ональное использование (овца, коза, буйволица, кобыла, верблю-
дица, лосиха, олениха).

10. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза кисло-
молочных продуктов (на примере определенного вида кисломо-
лочных изделий).
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11. Классификация, требования ГОСТов, основы технологии произ-
водства сливочного масла. Методы исследования и ветеринар-
но-санитарная оценка.

12. Классификация, требования ГОСТов, основы технологии произ-
водства сыров. Методы исследования и ветеринарно-санитар-
ная оценка.

13. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза соле-
ной и копченой рыбы.

14. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза рыб-
ных консервов.

15. Пищевое значение яиц. Ветеринарно-санитарная оценка яиц.
16. Перепелиные яйца. Пищевая ценность и особенности получения.

Технология производства меланжа и яичного порошка. Ветери-
нарно-санитарная оценка данных продуктов.

17. Химический состав, классификация, пищевая ценность и свой-
ства меда. Органолептический и лабораторный методы иссле-
дования меда по ГОСТу и действующим Правилам. Санитарная
оценка

18. Падевый мед и его санитарная оценка. Европейский стандарт на
падевый мед. Фальсификация меда и методы ее распознавания

Курсовые работы по технологии переработке
продуктов животноводства

1. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза субпро-
дуктов.

2. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза пище-
вых животных жиров.

3. Морфология и химия жирового технического сырья. Технология
вытопки технических животных жиров.

4. Основы технологии, народно-хозяйственное применение и ветери-
нарно-санитарная экспертиза кишечного сырья.

5. Химический состав и пищевая ценность крови. Ветеринарно-сани-
тарная экспертиза крови и готовых продуктов.

6. Сбор, первичная обработка и консервирование эндокринного сырья.
Ветеринарно-санитарные условия транспортировки эндокринного
сырья.

7. Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза шерст-
ных и слизистых субпродуктов.

8. Основы технологии и первичная обработка кожевенно-мехового
сырья. Ветеринарно-санитарные требования.

9. Основы технологии и первичная обработка технических живот-
ных продуктов.

10. Техническая утилизация конфискатов. Ветеринарно-санитарные
требования к складам, предприятиям по переработке техничес-
кого сырья и утилизационным предприятиям. Сухие и вареные
корма животного происхождения. Основы технологии и ветери-
нарно-санитарный контроль.

11. Использование пуха и пера в народном хозяйстве. Их обработка,
санитарные мероприятия, утилизация и уничтожение пуха и пера.

Курсовые работы по материалам работы лаборатории
ветеринарно-санитарной экспертизы

на продовольственном рынке
1. Положение о лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы на

рынках. Устройство и оборудование. Функции и задачи. Требова-
ния к доставке на рынки пищевых продуктов и правил их ветса-
нэкспертизы.

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса, мясных и других жи-
вотных продуктов на продовольственных рынках.

3. Правила доставки, отбора проб и порядок ветеринарно-санитар-
ной экспертизы молока и молочных продуктов на рынках.

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных пищевых про-
дуктов. Болезни и пороки корнеклубнеплодов, овощей и фруктов.
Ветеринарно-санитарный надзор за торговлей пищевыми продук-
тами на рынках.

5. Ветеринарно-санитарная экспертиза и санитарная оценка зерна,
муки, круп.

6. Пищевая ценность грибов и их классификация. Ядовитые грибы,
методы исследования и санитарная оценка.

Курсовые работы,
выполняемые по индивидуальному плану

Работа может выполняться на предприятии по переработке про-
дуктов животноводства (мясокомбинат, бойня, птицекомбинат, мол-
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2. СХЕМЫ НАПИСАНИЯ КУРСОВЫХ РАБОТ

Курсовые работы по ветеринарно-санитарной экспертизе могут
быть различных типов. Это основано на том, что темы курсовых
работ должны охватывать весь спектр деятельности врача ветери-
нарно-санитарного эксперта. Все работы пишутся по схеме:

Титульный лист
Введение
1. Обзор литературы
2. Ветеринарно-санитарная экспертиза продукта
Заключение или выводы
Список использованной литературы и нормативных документов
Приложения
Особенности написания работ различных типов описаны ниже.

Курсовые работы по организации, проведению убоя
и ветеринарно-санитарной экспертизы при переработке
животных (крупного рогатого скота, мелкого рогатого

скота, свиней, птицы, кроликов и т.д.) в условиях
убойного пункта (санитарного убойного пункта,

мясокомбината и т.д.)

План
Титульный лист
Введение

1. Характеристика убойного пункта
1.1. Расположение, назначение и объем производства мясопере-
рабатывающего предприятия
1.2. Структура предприятия (производственный и вспомогатель-
ный цеха)
1.3. Используемые технологии, оборудование, санитарная гигие-
на производственных помещений

2. Технология убоя животных
2.1. Технология убоя и первичной переработки животных
2.2. Послеубойная ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов
убоя

завод, лаборатория ВСЭ на продовольственном рынке и др.) или на
кафедре в соответствии с индивидуальным заданием, полученным
на кафедре. Это может быть:

- изготовление видеофильма по одному из разделов ветеринарно-
санитарной экспертизы;
- составление обучающей и контролирующей компьютерной програм-
мы по отдельным темам ветеринарно-санитарной экспертизы;
- изготовление макета бойни, колбасного цеха, рыбопосолочного
или рыбокоптильного цеха и др.;
- изготовление макро- и микропрепаратов пораженных органов и
тканей при инфекционных и инвазионных болезнях разных видов
убойных животных и птицы.
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Одной из основных целей написания курсовой работы по этой те-
матике является освоение студентами физико-химических или гис-
тологических методов ветеринарно-санитарной экспертизы. Физико-
химические методы включают исследование температуры плавле-
ния жира (наружного и внутреннего), коэффициент преломления и др.);
к гистологическим методам относятся микроскопия структур ткани,
изготовление окрашенных гистологических срезов, фотографии гис-
топрепаратов. Основные методы, применяемые при исследовании
биохимических особенностей мяса различных животных, птиц, рыб
или других продуктов: определение рН; определение продуктов пер-
вичного распада белков; реакция на аммиак и соли аммония с реак-
тивом несслера; определение количества летучих жирных кислот;
реакция на пероксидазу; формольная реакция; определение перекис-
ного числа жира

Курсовые работы по ветеринарно-санитарной экспертизе
и оценке продуктов при инфекционных,

инвазионных болезнях и отравлениях животных

План
Титульный лист
Введение

1. Характеристика патологического процесса
1.1. Характеристика возбудителя или другого этиологического
агента
1.2. Предубойное исследование
1.3. Послеубойные изменения

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и других продуктов убоя
2.1. Методика ветеринарно-санитарной экспертизы продукта
2.2. Ветеринарно-санитарная оценка продукта
2.3. Собственные исследования
Заключение или выводы
Список использованной литературы и нормативных документов
Приложения

Во введении необходимо обосновать актуальность выбранной
темы. Указать какое значение имеет изучение того или иного забо-
левания в обеспечении населения безопасной в пищевом отношении

2.3. Условия для временного и длительного хранения мяса и суб-
продуктов
2.4. Пути использования и реализации продуктов убоя
2.5. Возможность и способы утилизации отходов производства
2.6. Собственные исследования
Заключение или выводы
Список использованной литературы и нормативных документов
Приложения

Во введении приводится информация о существе темы работы,
обосновываются ее актуальность, значимость для практики и тео-
рии. Указывается эффективность технологий переработки животных,
дается оценка их надежности, технологичности, рентабельности про-
изводства. Одной из основных целей написания курсовой работы по
данной тематике является ознакомление со структурой и работой
мясоперерабатывающего предприятия и освоение студентами поряд-
ка осуществления технологических операций при убое и переработ-
ке животных, а также их ветеринарно-санитарная экспертиза: поря-
док и правила. Ветеринарно-санитарная оценка дается на основании
результатов ветеринарно-санитарной экспертизы туш и органов уби-
тых животных.

Курсовые работы по морфологическим и биохимическим
особенностям мяса различных животных, птиц, рыб

План
Титульный лист
Введение

1. Морфологический и физико-химический состав мяса
1.1. Определение видовой принадлежности мяса
1.2. Морфологический и физико-химический состав мяса

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса
2.1. Методики ветеринарно-санитарной оценки свежести мяса
2.2. Методы установления видовой фальсификации мяса
2.3. Собственные исследования
Заключение или выводы
Список использованной литературы и нормативных документов
Приложения
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При выполнении курсовой работы на подобную тему, следует сде-
лать основной акцент на особенностях технологии производства про-
дуктов питания. В технологии производства продуктов питания ис-
пользуются государственные стандарты (ГОСТ, ТУ), которые мо-
гут отличаться на  некоторых ступенях технологического процесса,
в особенности это касается технических условий. Поэтому в курсо-
вой работе важно рассмотреть все современные технологии произ-
водства продукции. Нельзя также забывать про ветеринарно-сани-
тарную экспертизу и санитарную оценку, описывать данные пункты
необходимо подробно. При написании курсовой работы на подобную
тему необходимо указать подробный перечень нормативно-техничес-
кой документации, используемой в технологическом процессе произ-
водства продуктов питания. В качестве примера желательно прило-
жить ГОСТ, ОСТ, ТУ или иной действующий стандарт Российской
Федерации.

Курсовые работы по технологии переработке
продуктов животноводства

План
Титульный лист
Введение

1. Основы технологии переработки продукта (наименование продук-
та)
1.1. Нормативные документы, включающие требования к каче-
ству и характеристике продукта или сырья
1.2. Технология переработки продукта (наименование продукта)

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза продукта
2.1. Методика ветеринарно-санитарной экспертизы продукта
2.2. Ветеринарно-санитарная оценка продукта
2.3. Собственные исследования
Заключение или выводы
Список использованной литературы и нормативных документов
Приложения

Во введении приводится информация о существе темы работы,
обосновываются ее актуальность, значимость для практики и тео-
рии. Указывается порядок осуществления технологических опера-
ций при переработке продуктов животноводства, а также их ветери-

продукцией. В разделе «предубойное исследование» описываются
признаки данного заболевания, наблюдавшиеся при жизни. Основной
акцент при написании курсовой работы на подобную тему нужно сде-
лать в пункте 4, вышеизложенного плана. Необходимо подробно опи-
сать методику ветеринарно-санитарной экспертизы при выбранном
заболевании, включая современные методы исследования. Вначале
описываются органолептические исследования, затем лабораторные
и физико-химические методы, основные и дополнительные. Ветери-
нарно-санитарная оценка дается на основании результатов ветери-
нарно-санитарной экспертизы, конкретно для каждого заболевания.
При написании работы по инфекционным или инвазионным заболева-
ниям необходимо подробно описать порядок и способы обезврежи-
вания продуктов убоя животных. Анализ установленных болезней
проводится на основании результатов собственных исследований кон-
кретного вида продукции или сырья, отчетов ветеринарной лабора-
тории за последние три года. Для этой цели необходимо представить
копии отчеты, которые также прилагаются к дневнику-отчету по прак-
тике; копии ветеринарных свидетельств, сертификатов, результатов
исследования или других документов, выписываемых после прове-
дения экспертизы или лабораторного анализа продукции или сырья.

Курсовые работы по технологии производства
и ветеринарно-санитарной экспертизе

и оценке продуктов питания

План
Титульный лист
Введение

1. Основы технологии и производства продукта (наименование про-
дукта)
1.1. Классификация продуктов питания
1.2. Технология производства продукта (наименование продукта)

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза продукта
2.1. Методика ветеринарно-санитарной экспертизы продукта
2.2. Ветеринарно-санитарная оценка продукта
2.3. Собственные исследования
Заключение или выводы
Список использованной литературы и нормативных документов
Приложения
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Курсовые работы, выполняемые по индивидуальному плану

Изготовление влажных макропрепаратов:
Для фиксации, восстановления цвета и консервирования патоло-

гоанатомического материала предложено несколько прописей раство-
ров. Из них наибольшее практическое значение имеют следующие:

По Кайзерлингу
Раствор I (фиксирующий):

вода 4000 мл
уксусно-кислый калий 85 мл
азотно-кислый калий 45 г
формалин 800 г

Раствор II (восстанавливающий цвет):
спирт 90%-й

Раствор III (консервирующий):
вода           900 мл
глицерин 300 мл
уксусно-кислый калий 200 мл

По Мельникову-Разведенкову
Раствор I (фиксирующий):

формалин 100 мл
хлористый калий 5 г
уксусно-кислый калий (или натрий) 30 г
вода 1000 мл

Раствор II (восстанавливающий цвет):
спирт        85-90%-й

Раствор III (консервирующий):
вода 1000 мл
глицерин 600 мл
уксусно-кислый калий (натрий) 400 мл

По Пику
Раствор I (фиксирующий):

вода дистиллированная 4000 мл
карловарская соль (искусственная) 200 мл
формалин 200 мл

Раствор II (восстанавливающий цвет):
спирт        85-90%-й

нарно-санитарная экспертиза: порядок и правила. При этом, необхо-
димо указать на каких технологических этапах, точках переработки
проводится ветеринарно-санитарная экспертиза.

Курсовые работы по материалам работы лаборатории
ветеринарно-санитарной экспертизы

на продовольственном рынке

План
Титульный лист
Введение

1. Краткое описание лаборатории ВСЭ рынка
1.1. Местонахождение, схема строения учреждения. Штат лабо-
ратории, обязанности и права ветеринарных специалистов
1.2. Документация, ведущаяся в лаборатории
1.3. Оснащение: оборудование и реактивы, используемые для про-
ведения экспертиз

2. Экспертизируемая продукция и ее объемы
2.1. Организация приема продукции на экспертизу. Отбор средних
проб
2.2. Методики проведения экспертизы продукта
2.3. Ветеринарно-санитарная оценка продукта
2.4. Собственные исследования
Заключение или выводы
Список использованной литературы и нормативных документов
Приложения

Во введении приводится информация о существе темы работы,
обосновываются ее актуальность, значимость для практики и тео-
рии. Указывается место расположения рынка, его назначение; уст-
ройство лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы, санитар-
ное состояние смотровых залов, лабораторий. Подробно описывает-
ся порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы реали-
зуемой на рынке продукции с указанием приборов и методик, исполь-
зуемых для проведения экспертиз. При обнаружении патологичес-
ких изменений при проведении ветеринарно-санитарной экспертизы
продуктов убоя животных указывается послеубойный диагноз. При-
водится санитарная оценка продукции, доставленной на рынок.
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ющей жидкостью. Фиксирующую жидкость в толщу препарата мож-
но вводить шприцем, прокалывая его во многих местах. Если фикси-
руют целиком орган или труп мелкого животного, фиксирующую жид-
кость вводят в крупные кровеносные сосуды или другие естествен-
ные каналы под давлением.

Фиксирование. Подготовленные препарат фиксируют. Для этого
на дно посуды (избегать металлической!), в которой будет фиксиро-
ваться препарат, кладут слой гигроскопической ваты, смоченной фик-
сирующей жидкостью. На нее помещают препарат, придают ему
соответствующую форму и заливают жидкостью. Лучшими счита-
ют жидкость Кейзерлинга и Мельникова-Разведенкова (раствор I).
Если одновременно фиксируют несколько препаратов, то каждый из
них аккуратно прокладывают слоями гигроскопической ваты также
смоченными фиксирующей жидкостью. Это делают для того, чтобы
препараты не деформировались.

Объем фиксирующий жидкости должен несколько раз превышать
объем фиксируемого материала. Продолжительность фиксации за-
виситот размеров органа или ткани и определяется опытным путем.
Стенки полостных органов (желудок, кишечник, мочевой пузырь и
др.) фиксируют 1-2 суток, паренхиматозные органы (сердце, селе-
зенка, почки, легкие и др.) –1-2 недели и больше.

Критерием того, что материал зафиксировался, является его уп-
лотнение, равномерное окрашивание с поверхности и на разрезе в
грязно-серый или буроватый цвет. Передерживать препараты в фик-
сирующей жидкости не рекомендуется, так как формалин разрушает
гемоглобин и способность органа восстанавливать естественную
окраску утрачивается.

Восстановление цвета препарата. Зафиксированный материал
переносят в этиловый спирт концентрацией не ниже 80-90% (спирт-
сырец непригоден). Небольшие органы или ткани (или кусочки круп-
ных органов) полностью погружают в спирт, крупные органы, чтобы
не расходовать много спирта, обкладывают ватой, обильно смочен-
ной спиртом. Посуду, в которой восстанавливают препарат, плотно
закрывают.

Иногда естественный цвет восстанавливается очень быстро, в
течение нескольких минут. Однако чтобы спирт проник глубже в ткани,
препарат выдерживают в спирте в течение 12 ч. Можно вначале по-
грузить препарат в спирт, уже бывший в употреблении, а затем на 1-

Раствор III (консервирующий):
вода дистиллированная 900 мл
глицерин 540 мл
уксусно-кислый калий (или натрий) (химически чистый)   270 мл

Формалин представляет собой 40%-й раствор формальдегида
(СН2О). Это бесцветная или слегка желтоватая жидкость с резким
запахом. Хорошо растворима в воде. Обладает сильным бактери-
цидным действием. Впервые в патолого-анатомической практике
применен в 1893 г., с тех пор благодаря доступности, дешевизне и
способности надежно предохранять органы и ткани от гниения стал
одним из наиболее употребительны фиксаторов.

Для растворения осадка формалин нагревают до 80-85°С со ще-
лочами. На 100 мл такого формалина (с осадком) берут 130 мл воды
и 20 мл нормального раствора едкого кали (56 г КОН на 1 л воды). В
результате формалин становится прозрачным. Иногда для просвет-
ления формалин бывает достаточно лишь подогреть его. Подогре-
вают формалин в вытяжном шкафу или на открытом воздухе.

Действие формалина ан ткани зависит от концентрации его и про-
должительности фиксации. Если растворы концентрированные, быс-
тро образуется поверхностный слой коагулированного белка и фик-
сация замедляется, слабые растворы легче проникают в ткань, но
действуют медленнее. Лучшими фиксирующими свойствами обла-
дает 10%-й раствор нейтрального формалина.

Последовательность изготовления
патолого-анатомических препаратов

Отбор материала и подготовка к фиксации. Для приготовления
препарата берут такие участки органов и тканей, которые содержат
не только пораженные но и здоровые ткани (для сравнения). Матери-
ал для приготовления препаратов берут вскоре после убоя животного.

Вначале проводят предварительную обработку. Она заключается
в том, чтобы удалить все ненужные ткани. Толщина препарата не
должна превышать 3-4 см, так как фиксирующая жидкость медлен-
но проникает в глубь тканей. Если препараты по какой-либо причине
нельзя сделать требуемой толщины, то до погружения их в жидкость
делают (острым ножом с противоположной для показа стороны) над-
резы, в которые кладут гигроскопическую вату, смоченную фиксиру-
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Показатели
компе-

тенции (ий)

Критерий
оценивания

Шкала
оценивания

Уровень
сформированной

компетенции

Отлично Высокий

Хорошо ПовышенныйЗнает

Удовлетворительно Пороговый

Знать
(соответствует

п. 1.2.)
Не знает Неудовлетворительно Недостаточный

Отлично Высокий

Хорошо ПовышенныйУмеет

Удовлетворительно Пороговый

Уметь
(соответствует

п. 1.2.)
Не умеет Неудовлетворительно Недостаточный

Отлично Высокий

Хорошо ПовышенныйВладеет

Удовлетворительно Пороговый

Владеть
(соответствует

п. 1.2.)
Не владеет Неудовлетворительно Недостаточный

3. ПРОВЕРКА И ОЦЕНКА КУРСОВОЙ РАБОТЫ

Сроки сдачи курсовых работ согласовывают с преподавателем.
После проверки преподаватель пишет в конце работы краткое зак-
лючение (рецензию).

При оценке работы учитывается правильность и глубина раскры-
тия темы, грамотность и культура ее оформления, степень освоения
студентом компетенций, установленных учебным планом по програм-
ме специалитета 36.05.01 Ветеринария. При неудовлетворительной
оценке или несвоевременной сдаче работа возвращается на дора-
ботку или назначается новая тема. Оценку в зачетную книжку ста-
вит преподаватель, который проверил работу.

Показатели компетенций по уровню их сформированности
(курсовая работа)

2 ч в свежий. Если препарат достаточно полно восстановил есте-
ственный цвет, процесс нужно приостановить. При передержке в спир-
те препарат обесцвечивается.

Консервирование (пропитывание препаратов глицериновой смесью).
После восстановления цвета органы или ткани переносят в раствор
III для консервирования и длительного хранения.



26 27

4. ТРЕБОВАНИЯ К ОФОРМЛЕНИЮ
СПИСКА ЛИТЕРАТУРЫ

Для написания курсовой работы рекомендуется использовать
материал, изложенный в разделе «библиографический список» дан-
ного учебно-методического пособия. Также возможно использова-
ние материалов сети «интернет», с подробным указанием источни-
ков, в виде законченных ссылок.

При написании курсовой работы необходимо использовать со-
временную научную литературу (сборники научных трудов, моногра-
фии, брошюры, журналы), а также действующие нормативные доку-
менты, инструкции, правила и т.д. по ветеринарии, ветсанэкспертизе
и технологии производства продуктов питания.

Для корректного оформления библиографического списка необхо-
димо использовать ГОСТ 7.1-2003 и ГОСТ 7.0.100-2018.
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Приложение 1.
Образец оформления иллюстраций

Рисунок 1 – Лимфатические узлы головы крупного рогатого скота,
лошади и свиньи:

А – свиньи; Б, В – крупного рогатого скота; Г – лошади:
1 – поверхностные околоушные; 2 – латеральные заглоточные;

3 – подчелюстные; 4 – медиальные заглоточные; 5 – краниальные
шейные глубокие; 6 – каудальный подъязычный; 7 – ростральный

подъязычный; 8 – дорсальные поверхностные шейные.

4. «Ветеринария» - научно-производственный журнал / М., 1924 -
Ежемес. - ISSN 0042 – 4846

5. «Известия Горского государственого аграрного университета» -
научно-теоретический журнал / учредитель: Горский государствен-
ный аграрный университет – от 1922. – Владикавказ, 1922 – Ежек-
варт. - ISSN 2070-1047

6. «Известия Дагестанского ГАУ» - научный политематический жур-
нал / учредитель: Дагестанский государственный аграрный уни-
верситет имени М. М. Джамбулатова. – от 2019. – Махачкала,
2019. – Ежекварт. - ISSN 2686-7591

7. «Известия Оренбургского государственного аграрного универси-
тета» - научно-практический и теоретический журнал / учреди-
тель: Оренбургский государственный аграрный университет. – от
2004. – Оренбург, 2004 – 6 раз в год. - ISSN 2073-0853

8. «Международный вестник ветеринарии» - научно-производствен-
ный журнал / учредитель: Санкт-Петербургский государственный
университет ветеринарной медицины. – от 2007. – СПб, 2007 -
Ежекварт. - ISSN 2072-2419



34 35

Введение ................................................................................
1. Тематика курсовых работ ..................................................
2. Схемы написания курсовых работ .......................................
3. Проверка и оценка курсовой работы ....................................
4. Требования к оформлению списка литературы ..................
Список рекомендованной литературы ....................................
Приложения ...........................................................................

С ОД Е РЖАНИ Е

П
ри

ло
же

ни
е 2

.
О
бр
аз
ец

 о
ф
ор
мл
ен
ия

 т
аб
ли
ц

Та
бл

иц
а 

1 
– 

П
ри

зн
ак

и 
ра

зн
ы

х 
ка

те
го

ри
й 

св
еж

ес
ти

 р
ы

бы

3
6

15
25
27
28
33



36

362040, Âëàäèêàâêàç, óë. Êèðîâà, 37.
Òèïîãðàôèÿ ÔÃÁÎÓ ÂÎ «Ãîðñêèé ãîñàãðîóíèâåðñèòåò»

Электронная версия. 23.10.2025 г.
Бумага формат А4 (210х297 мм), масса 80 г/м2.

Усл.печ.л. 2,25. Заказ 88.

Лицензия: ЛР. № 020574 от 6 мая 1998 г.

Гугкаева М.С.

ВЕТЕРИНАРНО-САНИТАРНАЯ
ЭКСПЕРТИЗА

Методические указания
по выполнению курсовой работы для студентов,

обучающихся по специальности
36.05.01 Ветеринария


