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- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР Др

Трудо-
емкость

По
плану

Конт.
раб.

СР ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 1440 36 100% 0% 612 2 610 864 825 3 36

СОО.Среднее общее образование 1476 1476 1440 36 1476 612 2 610 864 825 3 36

+ СОО.01 Базовые дисциплины 2 1
12222
2222

11111
11

912 912 900 12 912 394 2 392 518 505 1 12

+ СОО.01.01 Русский язык 2 1 115 115 103 12 115 34 34 81 68 1 12

+ СОО.01.02 Литература 2 1 117 117 117 117 48 48 69 69

+ СОО.01.03 Иностранный язык 2 1 103 103 103 103 34 34 69 69

+ СОО.01.04 Информатика 2 46 46 46 46 46 46

+ СОО.01.05 Физика 2 69 69 69 69 69 69

+ СОО.01.06 История 2 1 112 112 112 112 66 66 46 46

+ СОО.01.07 Обществознание 2 1 80 80 80 80 34 34 46 46

+ СОО.01.08 География 2 1 80 80 80 80 34 34 46 46

+ СОО.01.09 Физическая культура 1 2 80 80 80 80 34 2 32 46 46

+ СОО.01.10 Основы безопасности жизнедеятельности 1 64 64 64 64 64 64

+ СОО.01.11 Родной язык 1 46 46 46 46 46 46

+ СОО.02 Профильные дисциплины 22 2 111 525 525 501 24 525 201 201 324 298 2 24

+ СОО.02.01 Математика 2 1 236 236 224 12 236 85 85 151 138 1 12

+ СОО.02.02 Химия 2 1 173 173 161 12 173 68 68 105 92 1 12

+ СОО.02.03 Биология 2 1 116 116 116 116 48 48 68 68

+ СОО.03 Предлагаемые ОО 2 39 39 39 39 17 17 22 22

+ СОО.03.01 Индивидуальный проект 2 39 39 39 39 17 17 22 22

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3540 744 180 3188 1276 612 257 253 102 900

СГЦ.Социально-гуманитарный цикл 731 731 604 127 481 250 384 155 165 64 96

+ СГЦ.01 История России 3 60 60 48 12 40 20 60 34 14 12

+ СГЦ.02
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

8 34567 217 217 193 24 137 80 55 51 4 44

+ СГЦ.03 Безопасность жизнедеятельности 3 80 80 68 12 68 12 80 51 17 12

+ СГЦ.04 Физическая культура 34567 8 248 248 193 55 150 98 63 2 49 12 52

+ СГЦ.05 Основы финансовой грамотности 3 63 63 51 12 43 20 63 34 17 12

+ СГЦ.06 Основы бережливого производства 3 63 63 51 12 43 20 63 34 17 12

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 834 834 663 135 36 348 486 228 102 88 38 284

+ ОПЦ.01
Микробиология, санитария и гигиена в
пищевом производстве

4 3 182 182 114 32 36 122 60 68 34 20 14 114

+ ОПЦ.02 Процессы и аппараты пищевых производств 6 5 180 180 155 25 120 60

+ ОПЦ.03 Автоматизация технологических процессов 5 80 80 70 10 50 30

+ ОПЦ.04
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

4 76 76 60 16 56 20 76

+ ОПЦ.05
Метрология, стандартизация и подтверждение
качества

3 80 80 68 12 80 80 34 34 12

+ ОПЦ.06 Основы аналитической химии 4 3 174 174 148 26 174 80 34 34 12 94

+ ОПЦ.08 Охрана труда 8 62 62 48 14 62

ПЦ.Профессиональный цикл 2683 2683 2273 266 144 2143 540 520

+ ПМ.01

Ведение технологического процесса и
организационно-технологическое
обеспечение производства хлеба,
хлебобулочных, макаронных и
кондитерских изделий на
автоматизированных технологических
линиях

57
45666

7
44567

7
920 920 766 118 36 706 214 260

+ МДК.01.01
Технология производства хлеба,
хлебобулочных и кондитерских изделий

5 6 4 302 302 232 52 18 192 110 94

+ МДК.01.02 Технология производства макаронных изделий 67 124 124 99 25 90 34

+ МДК.01.03
Оборудование для производства хлеба,
хлебобулочных, макаронных и кондитерских
изделий

6 457 224 224 183 41 154 70 94

+ УП.01.01 Учебная практика по модулю ПМ.01 5 36 36 36 36

+ ПП.01.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.01

467 216 216 216 216 72

+ ПМ.01.01(К) Экзамен по модулю ПМ.01 7 18 18 18 18

+ ПМ.02

Ведение технологического процесса и
организационно-технологическое
обеспечение производства солода,
продукции бродильных производств и
виноделия, безалкогольных напитков на
автоматизированных технологических
линиях

56 45666 6 445 810 810 675 81 54 632 178 260

+ МДК.02.01
Технология и оборудование винодельческого
производства

5 6 6 4 320 320 255 47 18 230 90 94



Курс 2

Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра

Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Код Наименование

900 258 484 2 120 36 612 198 292 2 84 36 864 237 467 20 2 102 36 612 134 36 332 2 72 36 864 96 24 426 16 2 264 36

96 80 16 68 2 54 12 82 68 14 59 2 46 11 42 32 10

44 40 4 32 28 4 38 34 4 28 24 4 20 16 4

52 40 12 36 2 26 8 44 34 10 31 2 22 7 22 16 6

284 98 100 2 48 36 160 84 56 20 100 51 34 15 62 32 16 14

114 38 20 2 18 36

80 42 28 10 100 51 34 15

80 42 28 10

76 20 40 16

94 40 40 14

62 32 16 14

520 160 304 56 384 112 182 2 52 36 682 186 365 20 2 73 36 553 132 36 286 2 61 36 544 64 24 378 16 2 24 36

260 80 152 28 196 56 91 1 30 18 320 102 176 42 144 36 71 1 18 18

94 40 40 14 124 42 41 1 22 18 84 34 34 16

64 34 17 13 60 24 23 1 12

94 40 40 14 36 14 14 8 64 34 17 13 30 12 12 6

36 36

72 72 108 108 36 36

18 18

260 80 152 28 188 56 91 1 22 18 362 84 189 20 2 31 36

94 40 40 14 86 28 27 1 12 18 140 50 48 20 1 21



- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен
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СР ПАтт
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Вар.
часть

Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого

+ МДК.02.02
Технология и оборудование производства
солода, пива и безалкогольных напитков

6 45 238 238 204 34 150 88 94

+ УП.02.01 Учебная практика по модулю ПМ.02 5 36 36 36 36

+ ПП.02.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.02

46 180 180 180 180 72

+ ПМ.02.01(К) Экзамен по модулю ПМ.02 6 36 36 36 36

+ ПМ.03

Лабораторный контроль качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции в процессе
производства продуктов питания из
растительного сырья

8 788 8 7 338 338 296 24 18 284 54

+ МДК.03.01
Контроль качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции

8 8 7 176 176 152 24 122 54

+ УП.03.01 Учебная практика по модулю ПМ.03 7 36 36 36 36

+ ПП.03.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.03

8 108 108 108 108

+ ПМ.03.01(К) Экзамен по модулю ПМ.03 8 18 18 18 18

+ ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного
подразделения

7 7 7 205 205 168 19 18 165 40

+ МДК.04.01
Планирование, организация и контроль
производственного процесса

7 115 115 96 19 75 40

+ ПП.04.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.04

7 72 72 72 72

+ ПМ.04.01(К) Экзамен по модулю ПМ.04 7 18 18 18 18

+ ПМ.05
Выполнение работ по одной или
нескольким профессиям рабочих,
должностям служащих

8 88 78 410 410 368 24 18 356 54

+ МДК.05.01 13321 Лаборант химического анализа 78 176 176 152 24 122 54

+ УП.05.01 Учебная практика по модулю ПМ.05 8 108 108 108 108

+ ПП.05.01
Производственная практика (по профилю
специальности) по модулю ПМ.05

8 108 108 108 108

+ ПМ.05.01(К) Квалификационный экзамен по модулю ПМ.05 8 18 18 18 18

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216

+ 00(Гп) Подготовка к демонстрационному экзамену 8 144 144 144 144

+ 00(Г) Проведение демонстрационного экзамена 8 72 72 72 72



Курс 2

Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра

Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Код Наименование

94 40 40 14 66 28 28 10 78 34 33 1 10

36 36

72 72 108 108

36 36

120 24 12 72 12 218 32 8 131 16 1 12 18

84 24 12 36 12 92 32 8 23 16 1 12

36 36

108 108

18 18

205 48 119 1 19 18

115 48 47 1 19

72 72

18 18

84 24 24 24 12 326 32 16 247 1 12 18

84 24 24 24 12 92 32 16 31 1 12

108 108

108 108

18 18

216 216

144 144

72 72
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